
Da oltre un secolo, il feudo Disisa appartiene alla famiglia Di Lorenzo che ha il merito di avere
individuato la vocazionalità autentica dei suoi terreni e, utilizzando le tecnologie più avanzate, è
riuscita a trasformare gli originali pascoli e seminativi in lussureggianti vigneti e uliveti.
Negli anni compresi tra il 1930 ed il 1940, l'azienda ha subito la sua prima grande trasformazione
ad opera del dottor Mario Di Lorenzo che ha ampliato le coltivazioni sia delle viti che degli ulivi
e cambiato radicalmente il volto del territorio sia dal punto di vista agricolo che economico-sociale.
L'azienda si è sempre distinta per l'alta qualità dei suoi prodotti ottenuti grazie ad un sapiente mix
di ricerca, innovazione e rispetto della tradizione.
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Il nome Disisa deriva probabilmente dalla parola araba "Aziz" - "la splendida"-. Già nel 1200,
quando la Sicilia era terra di conquista, gli emiri che venivano dal deserto trovarono in queste
valli il Paradiso della Terra. E cantarono le bellezze dell'agro più fertile della Conca d'Oro, per
le sue vie d'acqua e d'ombra, per i profumi delle erbe per le fontane e le palme, per i terreni
coltivati. In seguito, in epoca normanna, Guglielmo II donò la masseria che era stata lì edificata
all'Arcivescovo di Monreale. Un antico atto bilingue - trascritto in arabo e in latino - testimonia
che, dal 1182, la masseria Disisa era possedimento della diocesi di Monreale. L'Arcivescovado
la diede poi in enfiteusi ad una famiglia dell'aristocrazia palermitana, stabilendo rigidamente
le regole di conduzione e autorizzando la coltivazione della vigna (che era espressamente
vietata nelle altre masserie della zona).
Con l'abolizione dei privilegi feudali che mise fine all'esercizio dei poteri temporali da parte
dell'Arcivescovado, il feudo Disisa fu acquistato dall'arciprete Nicolò Di Lorenzo e da allora la
sua storia è strettamente legata alla famiglia Di Lorenzo.
La fertilità di queste terre, nota fin dall'antichità, ha alimentato anche la fantasia popolare,
ingigantendone la produttività, e dando origine ad una leggenda sull'esistenza di un tesoro
comunemente noto come "Lu Bancu di Disisa".
Due grandi studiosi siciliani di tradizioni popolari: Salvatore Salomone Marino e Giuseppe Pitrè,
fanno menzione, nelle loro opere, a questa leggenda.
La fertilità di queste terre, nota fin dall'antichità, ha alimentato anche la fantasia popolare,
ingigantendone la produttività, e dando origine ad una leggenda sull'esistenza di un tesoro
comunemente noto come "Lu Bancu di Disisa".
Due grandi studiosi siciliani di tradizioni popolari: Salvatore Salomone Marino e Giuseppe Pitrè,
fanno menzione, nelle loro opere, a questa leggenda.
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Lu Bancu di Disisa è un tisoru chi si trova 'nta li grutti di lu feu di Disisa.
Cuntanu l'antichi ca c'è un gran massenti di dinari di munita d'oru e d'argentu, e cu' è chi li
pigghia 'un trova cchiù la porta nèsciri.
Ora certuni vulennu pruvari si putevanu nèsciri, s'hannu pigghiatu 'na munita d'oru e 'un hannu
pututu nèsciri.
E s'hannu pigghiatu in capricciu di fari agghiuttiri òn cani 'na munita di chisti dintra 'na muddica
di pani, e stu cani 'un ha pututu nesciri.
E tannu ha nisciutu stu cani quannu ha jatu di corpu, ed ha jutu puru la munita.
Pi sbancari stu gran Bancu di Disisa vonnu diri l'antichi ca cci voli tri Santi Turrisi di tri capi di
regnu, dipò pigghiari 'na jumenta bianca, ammazzalla e livàricci lu campanàru.
Chistu si l'hannu a manciari a frittedda ddà rintra, dipò s'ammazzanu a li tri Santi Turrisi, e lu
bancu si sbanca.

Il Banco di Disisa è un tesoro che si trova nella grotta del feudo di Disisa.
Raccontano gli antichi che c'è una grande quantità di danari, monete d'oro e d'argento, e chi
le prende non trova più la porta d'uscita.
Ora alcuni, volendo provare se potevano uscire, hanno preso una moneta d'oro e non sono
potuti uscire. Ed hanno preso in capriccio di far inghiottire ad un cane una moneta di queste,
dentro una mollica di pane, e questo cane non è potuto uscire,
Ed allora questo cane è uscito quando è andato di corpo ed ha espulso pure la moneta.
Per sbancare questo gran Banco di Disisa, dicono gli antichi, che ci vogliono tre persone di
nome Santi Puglisi di tre angoli del regno, dopo prendere una giumenta bianca, ammazzarla e
togliergli le interiora. Queste se le devono mangiare a frittella làdentro, poi si ammazzano i tre
Santi Torrisi ed il banco si sbanca
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L'Azienda Agricola Disisa, si trova in Sicilia, nel territorio di Monreale (provincia di Palermo), ad
un'altitudine di 400-500 metri sul livello del mare.
Il centro aziendale, dominante rispetto al resto della tenuta, è situato nelle adiacenze di una antica
torre saracena, restaurata dalla famiglia Di Lorenzo. Da qui i Saraceni controllavano, come ancora
oggi si può fare, l'intero territorio del Belice e dello Jato, che si estende dalle montagne del
Corleonese sino al golfo di Castellammare.
L'Azienda si estende per 400 ettari e ricade nell'area del DOC Alcamo e DOC Monreale per quanto
riguarda la produzione vitivinicola; per la produzione oleivicola è inserita nel comprensorio della
DOP "Val di Mazara".
Fin dal 1970 i Di Lorenzo, in collaborazione con l'Istituto Regionale della Vite e del Vino, hanno
effettuato una sperimentazione ad ampio raggio per verificare l'adattamento ai terreni e al clima
siciliano dei più importanti vitigni nazionali ed internazionali. Piantare lo Chardonnay o il Muller
Thurgau in Sicilia non era facile ma era una sfida stimolante portata avanti con spirito pionieristico
e che ha dato risultati sorprendenti.
Disisa può vantare il primo e più vecchio vigneto di uve Chardonnay della Sicilia. A Disisa lo
Chardonnay, grazie alla generosità del terroir, alla complicità del clima, al calore del sole e alla
cura e alla passione degli uomini si è arricchito, anno dopo anno, di nuances particolari, di profumi
inconfondibili, dando vita ad un vino dalla spiccata personalità.
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Monovitigni
Un vitigno internazionale ed due vitigni autoctoni sono stati vinificati in purezza per esplorare
diversi stili di degustazione e per raccontare tutti i sapori e i sentori una terra feconda e vocata
alla produzione di vini di qualità.
I monovitigni Disisa sono espressione autentica di uno stile contemporaneo e del carattere genuino
della terra siciliana. Vini giovani, freschi, vivaci, e di pronta beva, Nero d'Avola, Grillo e Chardonnay
Disisa, sono ideali per il consumo quotidiano senza mai rinunciare alla qualità.

Adhara e Chara
I nomi di due stelle per due vini solari che esprimono energia e creatività, forza ed intensità,
pensati per una degustazione che coinvolga e emozioni.
Adhara e Chara raccontano il sole di Sicilia in tutto il suo potente calore generatore e
contemporaneamente, attraverso i profumi ed i sapori, suggeriscono sensazioni nette ed autentiche
che trasporteranno chi li degusta in un viaggio luminoso nella terra in cui sono stati generati.

Tornamira
Tornamira è il nome del vigneto situato nel cuore della Tenuta Disisa. E' un vino dalle intense
sensazioni, che trasmette il calore, il fascino, la magia della terra siciliana.
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Indicazione Geografica Tipica:
Zona di produzione:
Vitigno:
Superficie del vigneto:
Altitudine:
Allevamento:
Produzione per ettaro:
Gradazione alcolica:

Tecnica di produzione:
Raccolta selezionata delle uve. Macerazione giorni 8.
Fermentazione a temperatura controllata (28°C).
Fermentazione malolattica in acciaio.
Elaborazione in bottiglia 120 giorni.

Caratteristiche organolettiche:
Colore rosso rubino intenso con riflessi viola.
Profumi fruttato con note di marasca e di lampone.
In bocca pieno, persistente ed armonico.

Sicilia
Grisì - Monreale (PA)
Sirah
8 Ha
350 metri sul livello del mare
Cordone speronato.
70 quintali
14% vol

Azienda Agricola DISISA - contrada Disisa, Grisì, Monreale - Palermo - Italy
Ufficio Commerciale - 392 via Roma - 90139 Palermo - tel. (+39) 091 588557

fax (+39) 091 6127109



Azienda Agricola DISISA - contrada Disisa, Grisì, Monreale - Palermo - Italy
Ufficio Commerciale - 392 via Roma - 90139 Palermo - tel. (+39) 091 588557

fax (+39) 091 6127109

Indicazione Geografica Tipica:
Zona di produzione:
Vitigno:
Superficie del vigneto:
Altitudine:
Allevamento:
Produzione per ettaro:
Gradazione alcolica:

Tecnica di produzione:
Raccolta selezionata delle uve.
Fermentazione a temperatura controllata (15-18°C) del mosto fiore.
Conservazione nei serbatoi di acciaio inox per tre mesi.
Elaborazione in bottiglia 40 giorni.

Caratteristiche organolettiche:
Colore giallo paglierino con eleganti
riflessi verdi.
Profumi ginestra e pesca.
In bocca fresco - fruttato ed armonico.

Sicilia
Grisì - Monreale (PA)
Catarratto lucido, Insolia
40 Ha.
450 metri sul livello del mare.
Cordone speronato.
90 quintali.
13% vol.
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Indicazione Geografica Tipica:
Zona di produzione:
Vitigno:
Superficie del vigneto:
Altitudine:
Produzione per ettaro:
Gradazione alcolica:

Tecnica di produzione:
Raccolta selezionata delle uve.
Macerazione giorni 8.
Fermentazione a temperatura controllata (28°C).
Fermentazione malolattica in acciaio.
Affinamento in bottiglia 120 giorni.

Caratteristiche organolettiche:
Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Profumi fruttato con note di ciliegia e lamponi.
In bocca pieno, persistente ed armonico

Grisì - Monreale (PA)
Nero d'Avola
5 Ha
500 metri sul livello del mare.
65 quintali.
13,5% vol.

Sicilia
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Indicazione Geografica Tipica:
Zona di produzione:
Vitigno:
Superficie del vigneto:
Allevamento:
Densita impianto:
Altitudine:
Produzione per ettaro:
Gradazione alcolica:
Prima annata produzione:

Tecnica di produzione:
Raccolta selezionata delle uve.
Fermentazione a temperatura controllata (15 - 18c) del mosto fiore.
Conservazione nei serbatoi di acciaio inox per tre mesi. Elaborazione in
bottiglia 40 gg.

Caratteristiche organolettiche
Colore: giallo paglierino con eleganti riflessi verdi
Profumi: fruttato con note di agrumi
Gusto: avvolgente, grande persistenza.

Sicilia
Grisì Monreale (PA)
Grillo
4 Ha
Cordone speronato
5.000 ceppi/Ha
500 mt.
70 quintali
13% vol.
2005
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Indicazione Geografica Tipica:
Zona di produzione:
Vitigno:
Superficie del vigneto:
Altitudine:
Allevamento:
Produzione per ettaro:
Gradazione alcolica:

Tecnica di produzione:
Raccolta selezionata delle uve.
Fermentazione a temperatura controllata (15-18°C) del mosto fiore.
Elaborazione in bottiglia 40 giorni.

Caratteristiche organolettiche:
Colore giallo oro.
Profumi intensi di miele con note di agrumi.
In bocca avvolgente, ottima persistenza.

Sicilia
Grisì - Monreale (PA)
Chardonnay
40 ha
500 metri sul livello del mare.
Cordone speronato.
70 quintali.
13% vol.
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Indicazione Geografica Tipica:
Zona di produzione:
Vitigno:
Superficie del vigneto:
Altitudine:
Gradazione alcolica:

Tecnica di produzione:
Raccolta selezionata delle uve
Macerazione gg 10
Fermentazione a temperatura controllata  (25 - 28°C).
Fermentazione malolattica in acciaio - Affinamento in barriques di
rovere francese.
Affinamento in bottiglia 120 gg

Caratteristiche organolettiche:
Colore: rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Profumi: fruttato con note di ciliegia e lamponi
In bocca: pieno, persistente ed armonico

Sicilia
Grisì - Monreale (PA)
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
15 Ha.
500 metri sul livello del mare.
14% vol.


